ZAVADY NA DESTILATECH, JEJICH PRICINY a mozZnost
napravy

Acetonova chut a aroma - Objevuje se zejména pfri
zoctovaténi peckového ovoce, kdy vlivem octového
kvaseni dojde k rozstépeni latek v peckach a dojde

k vytvoreni acetonu, ktery ma podobné slozeni jako ocet.
Tuto latku nelze odstranit vétranim ani naslednou
destilaci. Castecné Ize odstranit oxidaci za pouziti
oxidacniho cinidla. Po oxidaci je nutny laboratorni rozbor
pro kontrolu vzniklych nezadoucich latek.

Kysela chut - Je zpusobena pozdnim odstavenim destilace
(rektifikace) a vniknutim vicenasycenych alkohold do
hotového destilatu. Pricinou byva zpravidla zalozeni kvasu
z nezralého ovoce, které obsahuje vysoké mnozstvi
kyselin, které se zacnou uvolnovat i pri nizsich teplotach,
tedy v dobé kdy je jesté obsah alkoholu relativné vysoky
(okolo 45%). Lze napravit bud’ naslednou destilaci nebo
vmichanim uhlic¢itanu vapenatého, ktery kyseliny
neutralizuje a pridanim sladkého kandovaného ovoce.

Chut a aroma po ztuchliné (mysiné) - je zpusoben
zamichanim plisné do kvasu nebo pouzitim plesnivého
nebo shnilého ovoce. Tuto latku nelze odstranit vétranim
ani naslednou destilaci. Lze castecné odstranit oxidaci za
pouziti oxidacniho cinidla. Po oxidaci je nutny laboratorni
rozbor pro kontrolu vzniklych nezadoucich latek.

Chut a aroma po spaleniné - vznika zpravidla pripalenim
ovoce ke kotliné. Opomenu-li technickou zavadu na
destilacni souprave resp. poskozeni michadla, zapomenuti
spusténi michadla apod. jedna se o jev, ktery vznika
zejména u exotického ovoce jako jsou pomerance,
mandarinky apod., tedy ovoce, které obsahuje tenké
prilnavé slupky, které neni michadlo schopno oddélit od
stény kotle. Lze ¢astecné odstranit oxidaci za pouziti
oxidacniho cinidla. Po oxidaci je nutny laboratorni rozbor
pro kontrolu vzniklych nezadoucich latek.

Ruzné nezadouci pachy - jsou zpusobeny vniknutim cizi
latky (chemikalie) do kvasu nebo Spatné zvolenym mistem
uskladnéni kvasu, pFi nichz doslo k absorbaci pachi a
chemikalii z okoli (barvy, chlév, pohonné hmoty, atd.)




nebo Spatné zvolena nadrz na kvas napr. plechova
pozinkovana nadrz (dochazi vlivem kyselin k oxidaci a
naleptani pozinku a kovu, které jsou nasledné v destilatu)
dale nadrze s gumovym tésnénim, které neni odolné
kyselinam a neni urceno pro potravinarskeé ucely. Pouziti
maziv (vazelin) na stroje, kterymi se ovoce zpracovava
zejména pak maziva s grafitem a syntetickda maziva
zpusobi znehodnoceni kvasu a nasledné destilatu (destilat
je zabarven do hnédé s charakteristickou vuni chemikalie).
Tyto pachuté nelze z destilatu zpravidla odstranit.



